
Vorspeisen – starters   
      
 

Champignons gebacken mit Sauce Tartar  €   11,90 
Deep fried mushrooms with tartar sauce 
 
 

Knoblauch Baguette    €   4,90 
Garlic bread 
 
 

Schrimpscocktail mit Toast und Butter €   13,90 
Prawn cocktail with toast and butter 
 
 
 

Camembert gebacken   €   11,50 
Deep fried camembert with cranberries and toast 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Suppen – soups   
      

Rindsboullion wahlweise mit  
Nudeln oder Frittaten   €   6,30 
Consommé with vermicelli or sliced pancake  
 
 

Deftige Gulaschsuppe mit Brot  €   8,50 
Homemade goulash soup with bread 
 
 

 Tomatensuppe mit Parmesanchip  €   6,90 
tomato soup with cheese chip 

 

 

 

Für 2 Personen – specialities for 2 persons 

 

„Dorf Stubn Platte“    €   55,90 
(verschiedenes vom Grill) mit Reis, Gemüse,  
Pommes frites, Kroketten und einer Pilzsauce 
Dorf Stubn surprise (assorted grilled meat) with rice, vegetables, chips, 
croquets and mushroom sauce 
 
 

Käsefondue (ab 2 Personen) p.Person  €  27,90 
mit gemischten Salat, frischen Früchten  
und Weißbrot 
Cheese fondue with white bread, salad and fruits (min. 2 persons) 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Traditionelle Österreichische Küche  
typical austrian dishes    

 
 

Käsespätzle mit grünem Salat  €   15,80 
Spätzle baked with cheese in a pan with green salad 
 
 

Tiroler Gröstl mit Spiegelei und Krautsalat €   15,80 
Fried potatoes „Tyrolean style“with meat, bacon, fried egg 
and cabbage salad 
 
 

Zwiebelrostbraten mit Speckbohnen   €   27,10 
und Röstkartoffel   
Braised sirloin steak with bacon beans and sautéed potatoes 
 
 
 

Wiener Schnitzel vom Schwein  €   19,20 
mit Pommes frites und Preiselbeeren 
Escalope of pork „Vienna style” with chips 
 
 

Cordon Bleu mit Petersilienkartoffel  €   20,50  
und Preiselbeeren   
Escalope of pork stuffed with ham and cheese and parsley potatoes 
 
 
 

Dorfstubn Spezialitäten  chef specialities 
 
 

Grill Teller (vom Rind, Schwein und Pute)  €   23,90 
mit Pommes frites, Röstgemüse  
Assorted grilled meat with chips, spicy sauce and vegetables 
 
 

Hühnerbrust gefüllt mit Feta Käse und  €   21,50 
Spinat, dazu griechischer Salat   
Chicken breast  stuffed with Feta cheese ,spinach and Greek salad 
 
 

„Schweizer Zunftspieß“ mit    €   22,90 
Pommes und Gemüse   
Pork fillet stuffed with cheese, wrapped in bacon, chips and vegetables 
 
 

Pikantes Hühnercordon Bleu   €   21,50 
mit Potato Wedges    
Spicy chicken cordon bleu with potato wedges 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Steaks      
 

Rumpsteak mit Rosmarinkartoffel,  €  34,90 
Brokkoli und Perlzwiebel- Champignonsauce   
Rump steak with rosemary potatoes, broccoli and onion mushroom sauce  
 
 

Filetsteak mit bunter Pfeffersauce,   €   39,50 
Kroketten und Pfannengemüse   
Filet steak with pepper sauce, croquets and vegetables 
 
 

„Dorf Stubn“ Filetsteak mit Balsamico Sauce, €  39,90  
Rucola, Tomaten, Parmesan Späne, dazu  
Wedges und Gemüse 
Filet Steak with Balsamico Sauce, tomatoes, rucola and parmesan cheese with 
Wedges and vegetables 
 
 

Holzhackersteak mit Röstkartoffel   €   34,90 
und Pfifferling Sauce   
Sirloin Steak wood chopper style with sautéed potatoes and mushroom sauce 
 
 
 

Fischgerichte – fish dishes   
 
 

Gegrillte Lachsschnitte mit  Basmatireis €   26,90 
 und Broccoli dazu Honig – Senf Sauce  
Grilled salmon filet with Basmati Rice, Broccoli and  Honey mustard sauce 
 
 

Zanderfilet mit Penne und  
Basilikum Rahm Pesto   €   26,90 
Pike perch filet with Penne and basil cream pesto 
 
 

Chili Lime Spaghetti mit   €  23,50 
 gegrillten Garnelen    
Grilled prawns with chilli lime spaghetti 
 
 

Salate – salads     
 
 
 

Blattsalat mit pikanten Hühnerwürfel  €  17,50 
dazu Weißbrot   
Leaf salad with spicy slices of chicken and white bread 
 
 

Thai Garnelen Salat mit Ananas,   €  20,90 
Gemüse, Sweet Chili Sauce   
Thai prawns salad with pineapple sweet chilli  
 
 

Gemischter oder Grüner Salat  €   6,90 
Side salad, mixed or leaf salad 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Kleine Gerichte – Snacks  
     
 
 

Spaghetti Bolognese    €   13,90 
Spaghetti with meat sauce and parmesan cheese 
 
 

„Spinat Gnocchi“  mit getrockneten   €   14,80 
Tomaten, rote Zwiebeln,  
Olivenöl und Knoblauch    
Spinach gnocchi with dried tomatoes, red onions, olive oil and garlic 
 
 

Kinder Gerichte  - for our little customers
  
 
 

Biene Maja (kleines Wiener Schnitzel)  €   8,80 
mit Pommes frites   
Small escalope of pork with chips 
 
 

Moby Dick(Fischstäbchen)  
mit Pommes frites    €   8,20 
Fish fingers with chips 
 
 

Hühner Nuggets mit Pommes frites  €   8,20 
Chicken nuggets with chips 
 
 

Kinder Spaghetti „Bolognaise“  €   8,20 
Spaghetti with meat sauce 
 

Desserts – sweets 

 
Schoko-Mandel Brownie mit Vanilleeis €   7,50 
Chocolate – almond  brownie with vanilla ice 

 
Eispalatschinken mit Schoko Nußfülle €   8,90 
Pancake stuffed with vanilla ice, chocolate sauce and nuts 

 
Apfelstrudel wahlweise mit Vanilleeis €   6,90 
oder Vanillesauce oder Sahne   
Apple strudel with vanilla ice cream and whipped cream or vanilla sauce 

 
Cheesecake mit Karamellsauce und    € 6,30 
frischen Früchten   
Cheese cake with Caramel sauce and fresh fruits 

 
Coupe „Dänemark“   €   6,90 
Vanilla ice cream with chocolate sauce 

 
“Heiße Liebe”, Vanilleeis mit  €   6,90 
heißen Himbeeren 
Vanilla ice cream with warm raspberry sauce 

 
 
 
 

 


